BEDIENUNGSANLEITUNG — DEUTSCHE UBERSETZUNG

Espressomaschine MS-ES 40
Modell MS-ES 40, Rev. 01 (Stalgast 486010) — Hersteller: Magister Sistema Caffe s.r.l., Italien

Ubersetzung der polnischen Originalanleitung des Herstellers Magister Sistema Caffé (polnische Fassung von Stalgast).
Ubersetzung: Iron Trading Company (Shine Gastro Equipement), Magnoliowa 11b, 73-110 Stargard, Polen,
info@shinegastro.de. Stand: Oktober 2026. Abbildungen und Positionsnummern: siehe Originalanleitung (gleiche
Nummerierung), die auf der Produktseite zum Download bereitsteht. Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten Benutzung
vollstandig und bewahren Sie sie fur das Personal zugénglich auf.

Hinweis des Ubersetzers: Die polnische Fassung ist selbst eine Ubersetzung der italienischen
Originalanleitung des Herstellers Magister Sistema Caffé s.r.l., Via San Cristoforo 31/33, 20010 Casorezzo
(M), Italien, www.magistersistemacaffe.it. Abbildungsverweise (,FOTO 1%, ,FOTO 2“) beziehen sich auf die
Fotos der Originalanleitung.

1. Warnhinweis

MIT DIESEM WARNSYMBOL SIND ALLE WICHTIGEN HINWEISE ZUR SICHERHEIT DES BENUTZERS
GEKENNZEICHNET. BEFOLGEN SIE DIESE ANWEISUNGEN GENAU, UM UNFALLE ZU VERMEIDEN.

Diese Bedienungsanleitung ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts und muss sorgfaltig aufbewahrt
werden. Fur den richtigen Gebrauch und die richtige Wartung des Geréts lesen Sie diese Anleitung
aufmerksam durch und befolgen Sie alle darin enthaltenen Hinweise und Warnungen genau.

DIE GERATE SIND FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT (siehe Kapitel 3 ,Verwendung®).
DER HERSTELLER LEHNT JEDE HAFTUNG FUR SACH- ODER PERSONENSCHADEN AB BEI:

« anderer Verwendung als der, fiir die das Produkt konstruiert wurde,
» unsachgemaflem Gebrauch,

* Veranderung von Teilen oder Komponenten der Maschine,

¢ Verwendung nicht originaler Komponenten oder Zubehorteile.

Wichtige Sicherheitshinweise
Lesen Sie vor der Benutzung des Gerats alle Anweisungen in diesem Handbuch aufmerksam durch und
bewahren Sie es flr die spatere Verwendung auf.

* Beriuhren Sie heil3e Bereiche und den Brihbereich nicht mit den Handen; benutzen Sie immer Griffe und
Drehknopfe.

» Tauchen Sie das Geréat oder seine Teile nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten, um Brand- oder
Stromschlaggefahr flr Personen zu vermeiden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht in der Néhe von Kindern.

» Lassen Sie Kinder oder nicht qualifizierte / nicht geschulte Personen das Geréat nicht benutzen.
» Halten Sie wéhrend des Betriebs die Hande nicht unter die Brihgruppen.

« Stellen Sie keine Behalter mit Flussigkeiten auf das Gerat.

e Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht benutzt oder gereinigt wird. Lassen Sie das Geréat
abkihlen, bevor Sie Teile montieren oder abnehmen und bevor Sie es reinigen. Versuchen Sie nicht, das
Gerét selbst zu warten, sondern wenden Sie sich an ein autorisiertes, qualifiziertes Servicezentrum.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem direkten Wasserstrahl oder mit Wasser unter Druck.

» Setzen Sie das Gerat keinen Warmequellen aus.

e Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

e Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FuR3en.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nass oder sehr feucht ist.

» Die Verwendung nicht originaler (OEM) Teile kann zu Brand, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.
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e Nicht im Freien verwenden.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Tisch- oder Arbeitsplattenkante h&dngen und nicht mit heif3en
Oberflachen in Berlhrung kommen.

e Nicht auf oder in der Nahe eines Gasbrenners, eines Herds oder in einem heil3en Backofen aufstellen.

« Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerat und dann in die Wandsteckdose, bevor Sie das Gerat
einschalten.

e Schalten Sie vor dem Trennen vom Stromnetz alle Schalter aus und ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose.

* Verwenden Sie das Geréat nur flr den vorgesehenen Zweck.

¢ Nehmen Sie den Deckel des Wassertanks nicht ab, wahrend Kaffee gebriiht wird oder das Gerat
eingeschaltet ist.

* Nehmen Sie den Wassertank nicht heraus, wahrend Kaffee gebriiht wird oder das Gerat eingeschaltet ist.

* Nehmen Sie den Siebtrager niemals wahrend des Briihens heraus.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

DER HERSTELLER LEHNT JEDE HAFTUNG FUR PERSONEN- ODER SACHSCHADEN AB, DIE DURCH
UNSACHGEMASSEN, NICHT VORHERGESEHENEN, FALSCHEN ODER UNBEGRUNDETEN GEBRAUCH
DES GERATS DURCH NICHT GESCHULTES ODER NICHT QUALIFIZIERTES PERSONAL ENTSTEHEN.

Die Pakete durfen in Gruppen von hochstens drei Stlick desselben Typs gestapelt werden. Vermeiden Sie es,
schwere Pakete anderer Art auf den Karton zu stellen. Lagern Sie das Gerat an einem Ort, der:

e Uberdacht und trocken ist,

» vor Witterungseinfliussen geschutzt ist,

* eine Raumtemperatur von nicht unter 5 °C hat,
» fur Kinder unzugénglich ist.

VERPACKUNGSTEILE (PLASTIKTUTEN, KARTONS, NAGEL USW.) DURFEN NICHT IN REICHWEITE VON
KINDERN GELASSEN WERDEN, DA SIE EINE MOGLICHE GEFAHRENQUELLE DARSTELLEN.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss, dass die Daten auf dem Typenschild mit der drtlichen
Stromversorgung Ubereinstimmen.

Lassen Sie im Zweifel die Elektroinstallation von qualifiziertem Personal prifen und sicherstellen, dass die
Stromversorgung gemaR den geltenden Sicherheitsvorschriften insbesondere folgende Anforderungen erfillt:

» funktionsfahige Schutzkontakt-Steckdose (Erdung),
« Leitungsquerschnitt passend zur Leistungsaufnahme des Geréts,
» funktionsfahiger Sicherungsautomat.

IM GEFAHRENFALL, BEIl UNGEWOHNLICHEN GERAUSCHEN, UBERHITZUNG USW. SOFORT DIE
STROMVERSORGUNG TRENNEN. VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH ORIGINALZUBEHOR UND -
ERSATZTEILE DES HERSTELLERS, UM EINEN SICHEREN, KORREKTEN UND STORUNGSFREIEN BETRIEB
ZU GEWAHRLEISTEN.

Dieses Produkt erfillt die Kennzeichnungsanforderungen der WEEE-Vorschriften (italienisch RAEE). Das
Symbol bedeutet, dass dieses Elektrogerét nicht in den Hausmull, sondern in die dafiir vorgesehenen
Sammelbehalter gehort.

2. Beschreibung

Die Maschinen der Serie 40 wurden zur Zubereitung von Espresso, Dampf und heiliem Wasser konstruiert
und in Verkehr gebracht. Der Korpus besteht aus einem Stahlrahmen, an dem alle mechanischen und
elektrischen Komponenten befestigt sind. Das Ganze ist mit Stahlblechen verkleidet und geschiitzt.

Alle Bedienelemente befinden sich an der Vorderseite. Oben auf dem Geréat befindet sich eine Flache zum
Vorwarmen der Tassen.

Funktionsprinzip: Eine Pumpe erzeugt Druck, entnimmt Frischwasser aus dem Tank und speist den Boiler, in
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dem das Wasser erhitzt wird — geregelt durch ein Halbleiterrelais und einen Druckschalter oder einen
Temperaturfiihler. Die Ausgabe von Kaffee, Dampf oder heiRem Wasser wird Uiber die entsprechenden
Bedienelemente ausgelost.

2.1Sicherheit

Alle beweglichen und stromfuihrenden Teile sind im Inneren des Geréats geschutzt. Der Boiler ist mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der bei Uberhitzung auslost. Der Tank ist mit einem Sensor ausgestattet,
der den Betrieb bei Wassermangel stoppt. Die Pumpe hat einen Thermoschutz, der den Betrieb bei
Uberhitzung stoppt.

Der Dampfkreis des Boilers ist durch ein Sicherheitsventil geschitzt, das auf 2,3 bar eingestellt ist und bei
Uberdruck auslost; der Kaffeekreis ist durch ein Expansionsventil geschiitzt, das auf 13 bar (+ 1 bar)
eingestellt ist.

2.2 Vibrationen und Gerausche

Die Maschinen haben schwingungsdampfende GummiftiRe. Unter normalen Betriebsbedingungen erzeugen
sie keine flr Benutzer und Umgebung gefahrlichen Vibrationen. Der Gerauschpegel am Arbeitsplatz
Uberschreitet in der Regel 70 dB(A) nicht.

2.3 Technische Daten

Abmessungen B =250 mm, T=430 mm, H =330 mm

Gewicht 16 kg

Tankinhalt 31

Boilerinhalt 1,21

Spannung / Leistung 110V - 60 Hz: 1260 W - 230 V — 50 Hz: 1500 W - 240 V — 50/60
Hz: 1630 W

Umgebungstemperatur im Betrieb +5 °C bis +45 °C

2.4 Beschreibung der Komponenten

FOTO 1:

Pos. Bauteil

A Hauptschalter (Ein)

B Warnleuchte Boilerbefillung
C Heizanzeige

D Drehknopf Dampfhahn

E Drehknopf HeiBwasserventil
F Dampflanze

G HeiRwasserlanze

H Netzkabel

| Manometer

T Tasten (nur Version ES 40; Briihschalter bei MS 40)
T1 Taste Espresso

T2 Taste Kaffee

T3 Taste doppelter Espresso
T4 Taste doppelter Kaffee

T5 Taste Dauerbezug

FOTO 2:
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Pos. Bauteil

Tropfschale

Gitter der Tassenablage
Tassenablage

Deckel des Wassertanks
Wassertank
Wasseransaugschlauch
Siebtrager

Einfachsieb

Doppelsieb

Blindsieb
Tassenwarmergitter

Tamper

= < C »”W XO T o zZz T r X

Messloffel

2.5 Typenschild der Maschine
Siehe Abbildung in der Originalanleitung.

3. Verwendung

Die Gerate der Serie ,40* SIND FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT und wurden fiir den Einsatz als
Espressomaschinen sowie zur Zubereitung heiRer Getranke (Tee, Cappuccino usw.) konstruiert, hergestellt
und abgesichert. Jede andere Verwendung gilt als unsachgemaf und damit gefahrlich.

Dieses Gerat ist nicht dafuir bestimmt, durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder Wissen benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden von einer fir ihre Sicherheit zusténdigen Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen zur Benutzung des Geréts. Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen Anwendungen bestimmt, z. B. in
Personalkiichen von Laden, Blros und anderen Arbeitsbereichen, in landwirtschaftlichen Anwesen, von
Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften sowie in Frihstiickspensionen.

DER HERSTELLER LEHNT JEDE HAFTUNG FUR PERSONEN- ODER SACHSCHADEN AB, DIE DURCH
UNSACHGEMASSEN, UNERWARTETEN, FALSCHEN ODER UNBEGRUNDETEN GEBRAUCH ENTSTEHEN
SOWIE WENN DAS GERAT VON NICHT GESCHULTEM UND NICHT QUALIFIZIERTEM PERSONAL
BENUTZT WIRD. DER BENUTZER MUSS STETS DIE HINWEISE ZU GEBRAUCH UND WARTUNG IN
DIESEM HANDBUCH BEACHTEN. HALTEN SIE IM ZWEIFELSFALL ODER BEI FEHLFUNKTIONEN DAS
GERAT AN, VERZICHTEN SIE AUF EIGENE REPARATUREN ODER WARTUNGSARBEITEN UND WENDEN
SIE SICH AN EIN AUTORISIERTES SERVICEZENTRUM.

Gegenanzeigen

DIE GERATE SIND AUSSCHLIESSLICH FUR DEN LEBENSMITTELBEREICH BESTIMMT. DAHER IST ES
VERBOTEN, FLUSSIGKEITEN ODER STOFFE ANDERER ART ZU VERWENDEN, Z. B. ANDERE
FLUSSIGKEITEN ZU ERHITZEN ODER DEN FILTERKORB MIT NICHT FUR DEN
LEBENSMITTELKONTAKT BESTIMMTEN STOFFEN ZU FULLEN. DIES KANN ZU GEFAHREN ODER ZU
SCHADEN UND VERSCHMUTZUNG DER GERATEKOMPONENTEN FUHREN.
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4. Transport
Das Gerat wird in einem einzelnen Karton aus starker Pappe mit Schaumstoff-Schutzeinlagen geliefert.

TRANSPORTIEREN SIE DIE VERPACKUNG IMMER AUFRECHT, STELLEN SIE SIE NICHT AUF DEN KOPF
UND LEGEN SIE SIE NICHT AUF DIE SEITE. GEHEN SIE VORSICHTIG VOR UND VERMEIDEN SIE STOSSE
SOWIE WITTERUNGSEINFLUSSE.

Vergewissern Sie sich, dass das gelieferte Gerat mit dem auf dem Lieferschein angegebenen tbereinstimmt
und alle Zubehorteile vorhanden sind. Prifen Sie, ob das Gerat beim Transport beschadigt wurde. Wenden Sie
sich in diesem Fall an den Verkaufer.

VERPACKUNGSTEILE (PLASTIKTUTEN, NAGEL, KARTONS USW.) DURFEN NICHT IN REICHWEITE VON
KINDERN GELASSEN WERDEN, DA SIE EINE MOGLICHE GEFAHRENQUELLE DARSTELLEN. SIE
DURFEN NICHT IN DIE UMWELT GELANGEN, SONDERN SIND UBER DIE ZUSTANDIGEN
OFFENTLICHEN ENTSORGUNGSDIENSTE ZU ENTSORGEN.

5. Installation

5.1 Aufstellung

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, ebene, glatte, trockene, feste, stabile und wasserbestandige Flache
(Laminat, Stahl, Keramik usw.) in einem Raum, in dem die Temperatur nie unter 5 °C sinkt. VOR KALTE
GESCHUTZT AUFBEWAHREN. Stellen Sie das Gerat nicht in Schréanke oder in die Nahe von Warmequellen
(Herde oder Backofen). Das Netzkabel muss gerade verlaufen (nicht aufrollen), vor Sté3en und
unsachgemafer Behandlung sowie vor Flissigkeiten, Wasser und Warmequellen geschuitzt sein. Es darf nicht
beschadigt sein (bei Bedarf von autorisiertem oder qualifiziertem Personal ersetzen lassen). Es wird
empfohlen, um das Gerat herum Freiraum fir Bedienung und Wartung zu lassen.

5.2 Anschlisse

Das Gerét ist fur den Anschluss geméaR den elektrischen Angaben auf dem Typenschild vorbereitet.
Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss, dass alle Daten auf dem Typenschild mit dem o6ffentlichen
Stromnetz Ubereinstimmen.

Das Netzkabel muss direkt an einen zuvor vorschriftsméaRig eingerichteten Anschluss angeschlossen werden.
Vergewissern Sie sich, dass die Schutzkontakt-Steckdose funktionsfahig ist und den gesetzlichen Vorgaben
entspricht.

Die Erdung und der Blitzschutz miissen zwingend vorschriftsmafig ausgefuhrt sein. Verwenden Sie
ausschlief3lich ein zugelassenes Kabel mit Schutzleiter.

Vor dem Netzkabel ist ein Fehlerstrom-Schutzschalter mit magnetischer Auslésung vorzusehen, dessen Werte
den Angaben auf dem Typenschild entsprechen. Die Kontakte miissen sich um mindestens 3 mm 6ffnen.
Beachten Sie, dass jede Maschine eigene Schutzeinrichtungen haben muss.

IST DAS GERAT NASS ODER FEUCHT, WARTEN SIE MIT DER INSTALLATION, BIS ES VOLLSTANDIG
TROCKEN IST. LASSEN SIE DAS GERAT VOR DER INSTALLATION VON EINEM TECHNIKER AUF
WEITERE SCHADEN PRUFEN.

6. Einstellungen
6.1 Funktionen
Die Kaffeemaschine der Serie 40 ist in 2 Ausflihrungen erhaltlich: mit Tank und mit Festwasseranschluss.

Der Betrieb der Maschine wird elektronisch tiber eine eigene Steuereinheit geregelt. Die elektronische
Steuereinheit und ihre Sensoren tiberwachen folgende Funktionen:

e Fullstandstiberwachung im Tank mit akustischem Alarm,
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» elektronische Steuerung von Fillstand und Befilllung des Boilers,

» elektronische Temperaturregelung (bei ES 40 Uber das Touch-Bedienfeld programmierbar),
e Heizung und Abschaltung der Pumpe bei Wassermangel,

» Zeitbegrenzung der Befillung.

6.2 Befillen
* Nehmen Sie den Deckel des Wassertanks nach oben ab (FOTO 2-M).
e Ziehen Sie den Wassertank nach oben heraus (FOTO 2-N) und spiilen Sie ihn innen mit Trinkwasser aus.
* Fdullen Sie den Tank mit Trinkwasser (ggf. enthartet) und setzen Sie ihn wieder ein.
* Fuhren Sie die Schlauche in den Tank ein und setzen Sie den Deckel auf.
e Stecken Sie den Netzstecker ein (FOTO 1-H) (siehe Abschnitt 5.2).

e Schalten Sie die Maschine mit dem Hauptschalter (FOTO 1-A) ein. Bei der Version ES 40 kann die
Maschine ein- und ausgeschaltet werden, indem Sie Taste T5 gedrtickt halten und gleichzeitig Taste T3
drucken.

Das Geréat beginnt mit dem Befiillen des Boilers, angezeigt durch die rote Kontrollleuchte (FOTO 1-B). Ist der
Betriebsfillstand erreicht, erlischt die rote Leuchte und die Heizung schaltet ein, angezeigt durch die weil3e
Kontrollleuchte (FOTO 1-C).

Ist die Betriebstemperatur erreicht, erlischt die weil3e Leuchte und das Manometer (FOTO 1-1) zeigt einen
Druck zwischen 1 und 1,2 bar.

BEI DER ERSTEN INBETRIEBNAHME DEN BEZUG UBER DIE KAFFEEGRUPPE STARTEN UND CA. % LITER
WASSER ENTNEHMEN, UM DEN KREISLAUF ZU SPULEN.

BEIM ERSTEN BEFULLEN KANN DIE ZEITBEGRENZUNG DER BEFULLUNG AUSLOSEN: DIE
BOILERBEFULLUNG WIRD UNTERBROCHEN UND EIN AKUSTISCHES SIGNAL ERTONT. SCHALTEN SIE
DAS GERAT MIT DEM HAUPTSCHALTER AUS UND WIEDER EIN, UM DIE BOILERBEFULLUNG ERNEUT
ZU STARTEN.

Hinweis des Ubersetzers: Im Original ist das Manometer hier mit ,FOTO 1-J* bezeichnet; laut Bauteilliste ist
das Manometer Position .

6.3 Nachfullen
e Schalten Sie das Gerat mit dem Hauptschalter (FOTO 1-A) aus.
* Nehmen Sie den Deckel des Wassertanks ab (FOTO 2-M).

* Nehmen Sie den Tank heraus (FOTO 2-N), fiillen Sie ihn mit Trinkwasser (ggf. enthartet) und setzen Sie
ihn wieder ein.

* Fihren Sie die Schlauche in den Tank ein und setzen Sie den Deckel auf.
e Schalten Sie das Gerat mit dem Hauptschalter (FOTO 1-A) ein.

6.4 Inbetriebnahme nach langerer Pause
* Nehmen Sie den Deckel des Wassertanks ab (FOTO 2-M).

* Nehmen Sie den Wassertank heraus (FOTO 2-N) und spulen Sie ihn innen mit Trinkwasser aus.
* Flllen Sie den Tank mit Trinkwasser (ggf. enthartet) und setzen Sie ihn wieder ein.

e Tauchen Sie den Ansaugschlauch in den Tank und setzen Sie den Deckel auf.

» SchlieRen Sie das Gerat an (FOTO 1-H) (siehe Abschnitt 5.2).

» Schalten Sie das Geréat mit dem Hauptschalter (FOTO 1-A) ein.

6.5 Kaffeebezug

DEN SIEBTRAGER NIEMALS WAHREND DES BEZUGS HERAUSNEHMEN.

Sind alle Sicherheitsbedingungen erfillt (Wasser im Tank, Boiler geftillt), wéhlen Sie das gewtinschte Getrank
mit den Kaffeetasten (FOTO 1-T). Beim Modell ES 40 driicken Sie eine der 5 Tasten des Touch-Bedienfelds,
um den Bezug zu starten; er stoppt automatisch, sobald die eingestellte Menge erreicht ist. Bei der Version MS
40 drucken Sie den Brihschalter und driicken ihn erneut, um den Bezug zu stoppen.
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7. Zubereitung der Getranke

7.1 Kaffeebezug

Fir einen guten Kaffee muss der Mahlgrad einer Bezugszeit von 25-30 Sekunden entsprechen. Ist der Kaffee
zu grob gemabhlen, wird das Getrank sehr hell und hat nur wenig Crema; ist er zu fein, wird das Getrank dunkel
und ohne Crema. Der Kaffee sollte aul3erdem frisch, gleichmaf3ig gemahlen und richtig dosiert sein (ca. 6
Gramm pro Getrank). Mahlen Sie nur so viel wie nétig, da gemahlener Kaffee schnell sein Aroma verliert.

DEN SIEBTRAGER NIEMALS WAHREND DES BRUHENS HERAUSNEHMEN.

» Lo6sen Sie den Siebtrager von der Briihgruppe, indem Sie den Griff nach links drehen, und klopfen Sie ihn
umgedreht am Rand des Siebs auf die Abschlagschublade aus, um den Kaffeesatz zu entfernen (Sieb
dabei nicht beschadigen).

* Verwenden Sie je nach Bedarf das Einfach- oder Doppelsieb.

* Fdullen Sie das Sieb mit dem mitgelieferten Messloffel (FOTO 2-W) und driicken Sie den Kaffee mit dem
mitgelieferten Tamper (FOTO 2-V) leicht und gleichmaRig an.

« Entfernen Sie Kaffeereste vom Siebrand, die sich beim Andriicken abgesetzt haben.

» Setzen Sie den Siebtrager in die Briihgruppe ein und drehen Sie den Griff bis zum Anschlag nach rechts,
damit er gut abdichtet.

» Stellen Sie die Tassen unter die Auslaufdiisen und starten Sie den Bezug, indem Sie den Briihhebel in die
waagerechte Stellung bringen.

» |st die gewlinschte Kaffeemenge erreicht, stoppt der Bezug bei der Version ES 40 automatisch; bei der
Version MS 40 muss der Brihschalter erneut gedriickt werden. Nehmen Sie den Siebtrager bis zum
nachsten Bezug nicht aus der Brihgruppe.

KAFFEERESTE AM SIEBRAND KONNEN DIE ABDICHTUNG ZWISCHEN DICHTUNG UND SIEB
BEEINTRACHTIGEN UND WAHREND DES BEZUGS ZUM AUSTRITT VON WASSER UND KAFFEE FUHREN.
ACHTEN SIE AUF HEISSE GERATETEILE, INSBESONDERE DIE BRUHGRUPPE UND DIE DAMPFDUSE.
HALTEN SIE DIE HANDE NICHT UNTER DIE BRUHGRUPPE, WAHREND BRUHGRUPPE UND DAMPFDUSE
IN BETRIEB SIND.

Hinweis des Ubersetzers: Laut Abschnitt 6.5 wird der Bezug bei den Versionen ES 40 und MS 40 uber die
Tasten bzw. den Brihschalter gestartet. Hat Ihr Gerét keinen Brihhebel, starten Sie den Bezug wie dort
beschrieben.

7.2 Dampfbezug
Der Dampf wird Gber den Drehknopf des Dampfhahns (FOTO 1-D) entnommen. Drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn, um den Hahn zu 6ffnen, und im Uhrzeigersinn, um ihn zu schliel3en.

7.3 Zubereitung von Cappuccino
Vergewissern Sie sich, dass das Manometer einen Druck zwischen 0,9 und 1,3 bar anzeigt.

* Fdllen Sie kalte Milch bis zur Halfte in einen hohen, schmalen Behélter.

» Halten Sie die Dampflanze tber die Tropfschale und 6ffnen Sie das Dampfventil einige Sekunden, um
Kondenswasser aus dem Geréat abzulassen.

¢ Tauchen Sie die Dampflanze so tief in den Milchbehélter, dass die Diise den Boden berihrt.

« Offnen Sie langsam das Dampfventil und senken Sie dann den Behdélter, bis die Diise die Milchoberflache
berthrt.

» Halten oder bewegen Sie den Behalter so, dass die Dise Uber die Milchoberflache streicht und Luft fur
den Milchschaum einbringt.
« Ist die gewlinschte Temperatur und Schaummenge erreicht, schlieen Sie das Dampfventil.
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REINIGEN SIE NACH DEM ERHITZEN DES GETRANKS DIE DAMPFDUSE IMMER MIT EINEM FEUCHTEN
TUCH UND OFFNEN SIE DEN HAHN EINIGE SEKUNDEN, UM DIE DUSENOFFNUNGEN FREIZUBLASEN
UND EIN ANTROCKNEN DER MILCH ZU VERMEIDEN.

7.4 HeiBRwasserbezug

Das heife Wasser wird Uber den Drehknopf des Heilwasserhahns (FOTO 1-E) entnommen. Drehen Sie den
Knopf gegen den Uhrzeigersinn, um den Hahn zu 6ffnen, und im Uhrzeigersinn, um ihn zu schliel3en.
Vergewissern Sie sich, dass das Manometer einen Druck zwischen 0,9 und 1,3 bar anzeigt.

» Stellen Sie einen Behalter unter die Heillwasserlanze.
« Offnen Sie das Ventil.

e SchlieRen Sie das Ventil, sobald die gewiinschte Menge erreicht ist. Warten Sie, bis das Gerat wieder die
Betriebstemperatur erreicht hat, bevor Sie weitere Getranke entnehmen.

NACH DEM HEISSWASSERBEZUG SENKT DAS GERAT AUTOMATISCH DEN WASSERSTAND IM BOILER.

Hinweis des Ubersetzers: Das Original spricht in diesem Abschnitt von ,Dampfdiise* und ,Dampfventil*; fiir den
HeilRwasserbezug sind die HeiBwasserlanze (FOTO 1-G) und der HeiRwasserhahn (FOTO 1-E) gemeint.

7.5 Programmieren der Bezugsmenge (nur Version ES 40)
Bei der Version ES 40 kann die Wassermenge fur den Kaffeebezug eingestellt werden. Die Tasten des Touch-
Bedienfelds sind unabhangig voneinander programmierbar:

» Bereiten Sie den Siebtrager mit gemahlenem Kaffee vor und setzen Sie ihn in die Brihgruppe ein.
» Halten Sie Taste T5 gedrtickt, bis sie blinkt.

» Dricken Sie die Taste des Getranks, das programmiert werden soll.

« Ist die gewlinschte Kaffeemenge erreicht, driicken Sie dieselbe Taste erneut.

» Warten Sie, bis Taste T5 nicht mehr blinkt.

* Wiederholen Sie den Vorgang fir alle Ubrigen Kaffeetasten.

7.6 Temperatureinstellung (nur Version ES 40)
Bei der Version ES 40 kann die Boilertemperatur eingestellt werden:

» Halten Sie Taste T5 gedriickt und druicken Sie gleichzeitig Taste T3, um das Gerat auszuschalten. Die
LEDs LED3 und LED5 beginnen in Abstanden zu blinken.

e Driicken Sie die Tasten T3 und T4 mindestens 3 Sekunden, um in den Temperatureinstellmodus zu
gelangen. Der aktuelle Temperaturwert wird durch Blinken der LEDs LED1, LED2 und LED5 gemaR der
folgenden Tabelle angezeigt (LED2: Einer, LED1: Zehner, LED5: Hunderter).

e Dricken Sie T3, um den Wert zu verringern, oder T4, um ihn zu erhéhen.
e Driicken Sie T5, um die Einstellung zu speichern und die Programmierung zu beenden.
» Der eingestellte Wert bezieht sich auf die Boilertemperatur.

Hinweis des Ubersetzers: Das Original bezeichnet LED1 als ,Zehntel* und LEDS5 als ,Hundertstel*; wie die
Tabelle zeigt, gibt LED5 die Hunderter-, LED1 die Zehner- und LED?2 die Einerstelle der Temperatur an.

Temperaturtabelle (Anzahl der Blinkimpulse)

Temperatur LED 5 LED1 LED 2
80 °C 0 8 0
85 °C 0 8 5
90 °C 0 9 0
95 °C 0 9 5
100 °C 1 0 0
105 °C 1 0 5
110 °C 1 1 0
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115°C 1 1 5
120 °C 1 2 0
125 °C 1 2 5

Die Tabelle der Originalanleitung fuhrt jeden Wert von 80 °C bis 125 °C einzeln auf; das Schema ist immer
gleich: LED 5 = Hunderterstelle, LED 1 = Zehnerstelle, LED 2 = Einerstelle (Beispiel: 93 °C=0/9/3).

7.7 Vorbruhen (Pre-Infusion) ein- und ausschalten
e Halten Sie Taste T5 gedriickt und driicken Sie gleichzeitig Taste T3, um das Geréat auszuschalten. Die
LEDs LED3 und LED5 beginnen in Abstanden zu blinken.

» Halten Sie Taste T2 mindestens 5 Sekunden gedrtickt. Blinkt LED1, ist das Vorbriihen ausgeschaltet;
leuchtet sie dauerhaft, ist das Vorbriihen eingeschaltet.

» Dricken Sie T3, um die Einstellung zu &ndern, und anschlie3end T5, um die Programmierung zu
beenden.

8. Wartung

ALLE WARTUNGSARBEITEN DURFEN NUR BEI AUSGESCHALTETEM, KALTEM UND VOM STROMNETZ
GETRENNTEM GERAT DURCHGEFUHRT WERDEN. REINIGEN SIE DAS GERAT NICHT MIT
METALLISCHEN ODER SCHEUERNDEN HILFSMITTELN WIE STAHLWOLLE, BURSTEN, NADELN ODER
MIT ATZENDEN BZW. AGGRESSIVEN REINIGUNGSMITTELN (SAUREN, LOSUNGSMITTEL USW.).
VERWENDEN SIE BEI BEDARF SPEZIELLE REINIGUNGSMITTEL FUR KAFFEEMASCHINEN AUS DEM
FACHHANDEL.

8.1 Tagliche Wartung
* Verwenden Sie ein sauberes, nicht fusselndes Tuch oder einen Schwamm (am besten Baumwolle).
* Reinigen Sie das Aul3engehause vorsichtig und achten Sie dabei auf die Struktur des Edelstahls.

» Ldsen Sie Siebtrager und Siebe, entfernen Sie alle Kaffeereste und spilen Sie sie mit heiRem Wasser, um
Ablagerungen zu l6sen.

* Nehmen Sie die Tropfschale und ihr Gitter heraus (FOTO 2-J, 2-K, 2-L).
¢ Reinigen Sie den Duschsieb und die Gruppendichtung.
* Reinigen Sie die Dampfdiise und prifen Sie, ob die Diisendffnungen frei von Ablagerungen sind.

8.2 Regelmallige Wartung
Zusétzlich zur taglichen Wartung:

» Tank herausnehmen und spulen.

* Tankaufnahme reinigen.

« Blindsieb in den Siebtrager einsetzen und in die Brihgruppe einspannen.

e Bezug 15 Sekunden starten und wieder stoppen (etwa zehnmal wiederholen).

9. AuRerbetriebnahme

9.1 Vorubergehend

Wassertank und Boiler entleeren. Alle Schalter ausschalten und das Gerat vom Stromnetz trennen.
Wartungsarbeiten durchfiihren. Das Gerét an einem trockenen Ort bei einer Raumtemperatur von nicht unter
+5 °C, geschitzt vor Witterungseinflissen und auf3er Reichweite (nicht in Reichweite von Kindern oder nicht
geschulten Personen) lagern.

9.2 Endgiiltig

Zusatzlich zu den MalRnahmen der voriibergehenden AuRRerbetriebnahme das Netzkabel abschneiden, das
Gerat in einen Karton verpacken und bei der zustandigen Stelle (autorisierter Entsorgungsbetrieb oder
Sammelstelle fur Elektro-Altgerate) abgeben.

Informationen fur Benutzer tUber den richtigen Umgang mit Elektro- und Elektronik-Altgeraten:
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Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne auf dem Produkt, seiner Verpackung oder in der Anleitung
bedeutet, dass das Produkt nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet,
das Altgerat an einer dafiir vorgesehenen Sammelstelle zur ordnungsgemafen Verwertung abzugeben.

Entsorgen Sie Altgerate niemals zusammen mit anderen Abfallen. Bei Verst6Ren drohen hohe
Bul3gelder.

Hinweis fiir Deutschland (Ergéanzung des Ubersetzers): Altgeréte konnen kostenlos bei den kommunalen
Wertstoff- bzw. Recyclinghdfen abgegeben werden. Handler mit Riicknahmepflicht nehmen Altgeréate nach den
Vorgaben des Elektro- und Elektronikgerategesetzes (ElektroG) zurlick. Der Originaltext des Herstellers
verweist auf die in Polen geltenden Rickgabemdglichkeiten.

10. Fehlerbehebung

Prufliste fir den Benutzer: Prifen Sie, ob das Problem unten aufgefuhrt ist, um unnétige Kosten fiir einen
Serviceeinsatz zu vermeiden.

10.1 Maschine bleibt kalt, kein Kaffeebezug
e Hauptschalter — EINSCHALTEN
+ Keine Stromversorgung — PRUFEN
+ Sicherungsautomat — PRUFEN
« Gerét nicht angeschlossen — PRUFEN

10.2 Undichtigkeit am Rand des Siebtragers
e Gruppendichtung mit Kaffee verschmutzt — REINIGEN

e Gruppendichtung verschlissen — ERSETZEN
e Siebrand verschlissen — SIEB ERSETZEN

10.3 Kaffee lauft zu langsam
» Sieblocher oder Auslauf des Siebtragers verstopft — REINIGEN

» Mahlgrad zu fein — GROBER MAHLEN

10.4 Kaffee lauft zu schnell
e Mahlgrad zu grob — FEINER MAHLEN
+ Kaffee zu alt — ERSETZEN

10.5 UnregelmafRiger Dampfaustritt
« Offnungen der Dampfdiise priifen — REINIGEN

WENDEN SIE SICH BEI ZWEIFELN ZU GEBRAUCH, WARTUNG, REPARATUREN ODER ANDEREN HIER
NICHT GENANNTEN THEMEN AN DEN AUTORISIERTEN HANDLER.

Hersteller
Magister Sistema Caffé s.r.l., Via San Cristoforo 31/33, 20010 Casorezzo (Ml), Italien —
www.magistersistemacaffe.it Polnische Fassung: Stalgast sp. z 0.0., Warszawa, Polen — www.stalgast.com
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